Schoggi-Friichte

Fruchtig frisch und doch siiss, eine Geschmacksexplosion!

Je nach Vorlieben

kann das Rezept variiert werden.

Zutaten

Ubriggebliebene
Osterhasen und
Ostereili

Frische Frichte nach
Belieben

Zubereitung

Etwa 15 Minuten

1 Schokolade zerkleinern und in eine Metall-
schissel geben. Wasser in einer Pfanne erhitzen
und die Schissel daraufstellen. Die Schokolade
schmelzen.

2 Friichte (Apfel, Birnen, Bananen, Ananas) in
mundgerechte Sticke schneiden und auf
Zahnstocher aufspiessen. Bis zur Hélfte in die
flissige Schokolade tauchen. Auf Backpapier
trocknen lassen und kurz im Kihlschrank aufbe-
wahren.

Tipp

Die flissige Schokolade in einem Pfannli auf
einem Kerzenrechaud auf den Tisch stellen und
die Géste selber die Friichte eintauchen lassen.
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